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Quésaco ?

L’activité Master Class Œnologie est dédiée à la découverte 
ou à la redécouverte du vin, mais aussi à l’approfondissement 
des connaissances sur l’art de la dégustation et de l’œnologie.

Guidés par notre œnologue, vous aborderez l’odorat et les 
arômes, afin de mieux comprendre la puissance de votre 
mémoire olfactive. Vous aborderez ensuite les thèmes autour 
du vin pour finir sur la pratique de la dégustation. L’objectif de 
fin d’atelier est d’arriver à différencier les vins et de créer un 
moment fédérateur avec votre équipe.
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Déroulement de l’activité : 

Préparation de la Master Class (J-14) - L’atelier Œnologie (90 
min environ) 

L’ « après » :

- Les « Trucs & Astuces »
- Photos & Vidéos prises au cours de l’événement et contact 
de l’œnologue seront envoyés aux participants.
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